
Ici pas de micro-ondes ni de congélateur. Service compris. Liste des allergènes sur demande. 

 

 

 

 

 

 

Formules valables midi et soir 

Entrée – Plat 16,40€ 

Plat – Dessert 16,40 € 

Entrée – Plat – Dessert 21,00 € 

Accords 3 cidres-mets 11 €        Menu enfant 9,50 € 

 

Tous nos plats sont préparés maison 

Menu Février 2019 

ENTRÉES 

���� Poulet au sésame et saké                     6,50 € 

���� Tiramisu crevettes et avocats                    6,00 € 

���� Mousse de tomme du Nevet, sarrasin et caramel de betteraves              6,50 € 

 
PLATS 

���� Nachos au bœuf et frites de légumes d’hiver        15,00 € 

���� Mahi-mahi (poisson de l’océan Indien) à la vanille, clafoutis de courge        15,50 € 

���� Flammekueche au brie de Meaux et fondue de poireaux                     14,50 € 

 
DESSERTS 

���� Moelleux au chocolat noir et crème épicée           6,50 € 

���� Crème brûlée au massalé chai et pralin de pistache                 6,50 € 

���� Gâteau de Savoie et orange sanguine           6,50 € 

PLAT DU JOUR 9,50 € 

PLAT + DESSERT DU JOUR 13 € 

Uniquement le midi en semaine 
Voir descriptif du plat sur la porte 


